Gebratenen Rindfeischstreifen auf Chilinudeln
mit Shrimps und Gemiise

vom Hotel ,Wiesengrund

Zutaten fiir 2 Personen:

260g Rumpsteak in Streifen geschnitten
je 80g Paprika, Zucchini und Karotten
100g Shrimps

320 g Odenwalder Chilinudeln
Schnittlauch

4 Essloffel TomatensoBe

Zubereitung:

Rumpsteak in Olivendl anbraten, wirzen und aus der Pfanne nehmen.
Dann Gemduse in der Pfanne glacieren. AnschlieBend die Shrimps, die
zuvor gekochten Nudeln und das Fleisch hinzugeben, mit TomatensoBe
schwenken und abschmecken.

Nudeln, Gemiuse und Shrimps auf Teller anrichten, Fleischstreifen

daridber legen und mit Schnittlauch bestreuen.

Guten Appetit.
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