7. Lindenfelser Nudeltage
vom 26. Juni bis 11. Juli 2010

Nachstehend die teilnehmenden Betriebe mit einer Auswahl der angebotenen Gerichte:

64678 Lindenfels

Hotel - Landgasthof ,Waldschldl3chen”
Inh. Fam. Léwer, Nibelungenstr. 102, 64678 Lindenfels, & 06255 / 968190, & 2016

Ruhetag: Montag, Offnungszeiten: Di - So ab 9.00 Uhr
*  Lasagne mit Raucherlachs und Forelle auf Meerrettichschaum

*  Geschnetzeltes Lammfleisch in pikanter Paprikasauce mit Barlauchspatzle vom Brett
*  Gebratenes Zanderfilet auf feinen Bandnudeln mit Pfifferlingen und eingelegten Tomaten

64678 Lindenfels - Schlierbach

Gasthaus ,Zum Romischen Kaiser*
Inh. Familie Lautenschlager, Kirchstr. 17, 64678 Lindenfels—Schlierbach , @ 06255 / 575,
4075 , Ruhetag: Montag, Offnungszeiten: Di — So ab 14.00 Uhr

*  Curry-Geschnetzeltes vom Hahnchenbrustfilet mit Bandnudeln und Salat

*  Putenschnitzel mit Steinpilz-Sol3e, Rigatoni und Salat

*  Spaghetti mit Barlauchpesto und Salat

64678 Lindenfels - Seidenbuch

Gasthof ,Bergfriede”
Inh. Doris Paul, Starkenburgstr. 4, 64678 Lindenfels-Seidenbuch, @ 06255 / 2873, & 4043,
Ruhetage: Montag und Mittwoch, Offnungszeiten: taglich 11.00 — 24.00 Uhr durchgehend

* hausgemachte Spatzle in RahmsoBe und buntem Gemiuse
*  frische Pfifferlinge auf Bandnudeln und Salateller
* Schweinelendchen mit frischen Champignons, Zitronenbandnudeln und Salatteller

64678 Lindenfels - Winkel

Hotel - Restaurant ,Wiesengrund”
Inh. Peter Bitsch, Talstr. 3, 64678 Lindenfels-Winkel, @ 06255 / 96010, & 960160,
kein Ruhetag, Offnungszeiten: taglich von 7.00 bis 1.00 Uhr

*  hausgemachte Kochkasespatzle mit Zwiebelschmelze
*  Odenwalder Bauernnudeln mit Gemuse-Haschee und Blattsalaten
*  gebratene Rindfleischstreifen auf Chilinudeln, mit Shrimps und Gemiuse

64678 Lindenfels - Winterkasten

Gasthaus ,Zum Raupenstein®
Inh. Fam. Vollrath, Am Raupenstein 6, 64678 Lindenfels-Winterkasten, @ + & 06255/ 542,
Ruhetag: Donnerstag, Offnungszeiten: Fr - Mi 10.00 — 22.00 Uhr

*  hausgemachte Maultaschen mit Nibelungenkase tberbacken
*  Huttenthaler Forellenfilet auf Spinatnudeln
*  hausgemachte Bandnudeln mit Rindergeschnetzeltem



